Oranjerie

t Vogelhuis

Wij verzoeken u om, indien mogelijk, middels de QR-code op het tafelkaartje uw bestelling door te geven. Dank u wel

DINER

Vanaf 16.45 uur

Vanaf 16.45 uur serveren wij een 3-GANGEN KEUZEMENU voor een vaste prijs van 42,00 p.p.
Voor de specials betaalt u een meerprijs. Voor de kinderen hebben wij een speciale kinderkaart samengesteld.

VOORGERECHTEN

VISCOMPOSITIE

Met Hollandse garnalen, gerookte
paling en gerookte zalm

ROSE GEGAARDE HAM
VAN TEXELS ZUIGLAM

Geserveerd met gefrituurde kappertjes
en tonijnmayonaise

NATUURVLEES RUNDERCARPACCIO

Op een bedje van gemengde salade met balsamico,
oude kaas en geroosterde pittenmix

@ BIETENCARPACCIO

Met rucola, geitenkaas, balsamico en pittenmix

@ VEGETARISCHE SPRINGROLLS

Met mihoen, groente sticks en ketjap-sesamsaus

MOSTERDSOEP
Met Hollandse garnalen

Benieuwd naar ons Take-away menu?

Sean de QR-code hieronder.

HOOFDGERECHTEN

Met warme groente, salade en aardappelgratin

ZEETONG = 250 GRAM
Jn boter gebakken

ZALMFILET

Op de huid gegrild, geserveerd met béarnaisesaus

MOSSELEN

Gekookt in wittewijn met groenten. Geserveerd met
twee sausjes, sla, friet, brood en kruidenboter

MIXED GRILL

Van haasbiefstuk, varkenshaas en lamsbiefstuk,
overgoten met een warme knoflook-kruidensaus

LAMSDUO VAN TEXELS ZUIGLAM

Gegrilde combinatie van koteletjes en biefstuk,
vergezeld van een knoflooksaus

@ KROKANT GEBAKKEN BRIE

Met gegrilde groenten en friet

@ GROENTECURRY

Geserveerd met naanbrood en rijst

SPECIALS

HAASBIEFSTUK : 200 GRAM (+ 5,00)
Met pepersaus, kruidenboter of gebakken champignons

NATUURVLEES RUNDER RIB EYE

+ 250 GRAM (+ 4,50)
Ceserveerd met chimichurri

NAGERECHTEN

CHOCOLADEFESTIN

Warme chocolade muffin uit eigen keuken met
chocolademousse, stracciatella-ijs, een vleugje créme
de cacao en slagroom

TEXELSE CREME BRULEE

Met een vleugje kruidenlikeur,
een bolletje vanilleroomijs en slagroom

SORBET

Vanille & aardbei ijs, vers fruit,
aardbeiensaus en slagroom

CARMALITA

Met stukjes oud-Hollandse stroopwafel,
karamelsaus en slagroom

VERSE AARDBEIEN

Met vanille-ijs en slagroom

LUXE COMBINATIE KAAS

Combinatie van o.a. Texelse kaas,
noten, druiven en chutney

KOFFIE
Met 4 Texelse bonbons

Heeft u een allergie? Meld het ons.
Allergenen informatie vindt u in
onze digitale menukaart.




Oranjerie

t Vogelhuis

DINER

Ab 16.%5 Uhr

Wir bitten Sie, wenn moglich, Jhre Bestellung mit dem QR-Code auf der Tischkarte aufzugeben. Vielen Dank

Ab 16.45 Uhr servieren wir ein 3-GANGE-WAHLMENU zum Festpreis von 42,00 p.R Fiir die Specials
berechnen wir einen Mehrpreis. Fiir die Kinder haben wir ein spezielle Kinderkarte zusammengestellt.

FISCHKOMPOSITION

Mit holldndischen Nordseegarnelen,
Riucheraal und geriuchertem Lachs

ROSE GEGARTER

SCHINKEN VOM TEXELER MILCHLAMM
Mit frittierten kleinen
Kapern und Thunfisch-Majondse serviert

NATURFLEISCH RINDERCARPACCIO

Auf einem Bett von gemischtem Salat mit Balsamico,
gereiftem Kise und Kornermix

@ ROTE RUBEN CARPACCIO

Mit Rucola, Ziegenkdse, Balsamico-Essiq und Kornermix

@ VEGETARISCHE FRUHLINGSROLLEN

Mit Mihoen, Gemiisesticks und Ketjap-Sesamsauce

SENFSUPPE
Mit holléndischen Nordseegarnelen

Sie sind neugierig auf unser JTake-away-/Menii?
Scannen Sie den nachstehenden QR-Code.

HAUPTGERECHTEN

Mit warmem Gemiise, Salat und Kartoffelgratin

SEEZUNGE * 250 GRAMM

Jn Butter gebraten

LACHSFILET

Auf der Haut gegrillt, mit Sauce Béarnaise serviert

MUSCHELN

In Weiflwein gekocht mit Gemiise. Serviert mit zwei
Saucen, Salat, Pommes, Brot und Kréuterbutter

MIXED GRILL
Von Rinderfilet, Schweinefilet und Lammsteak,
mit einer warmen Knoblauch-Kriutersauce iibergossen

LAMMDUO VON TEXELER MILCHLAMM

Gegrillte Kombination von Koteletts und Beefsteak,
von einer Knoblauchsauce begleitet

@ KNUSPRIGER GEBACKENER BRIE

Mit gegrilltem Gemiise und Pommes

@ GEMUSE-CURRY

Serviert mit Naan Brot und Reis

SPECIALS

RINDERFILET + 200 GRAMM (+ 5,00)
Mit Pfeffersofle, Krauterbutter
oder gebackenen Champignons

NATURFLEISCH RINDER RIB EYE
+ 250 GRAMM (+4,50)
Serviert mit Chimichurri

SCHOKOLADENFEST

Warmes Schokoladen-Muffin aus eigener Kiiche mit
Schokoladenmousse, Stracciatella-Eis, einem Hauch
Créme de cacao und Schlagsahne

TEXELER CREME BRULEE

Mit einem Hauch von Kriuterlikor, einer Kugel
Vanillesahne-&is und Schlagsahne

SORBET
Vanille- & Erdbeereis, frische Friichte,
&rdbeersauce und Schlagsahne

CARMALITA
Mit Stiickehen altholldndischer Sirupwaffel,
Karamellsauce und Schlagsahne

FRISCHER ERDBEEREN
Mit Vanille-Eis und Schlagsahne

LUXURIOSE KASEKOMBINATION

Kombination von u.a. Texeler Kése,
WNiissen, Trauben und Chutney

KAFFEE
Mit 4 Texel Pralinen

Haben Sie eine Allergie? Bitte melden
Sie es uns. Allergenen informatie vindt
u in onze digitale menukaart.



